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A pratica de microperfurar embalagens de produtos farinaceos visa facilitar o empilhamento para o
transporte e armazenamento. Porém, a presenca de um microfuro na embalagem poderia acarretar em
riscos ao consumidor, por se tornar via de acesso de micro-organismos patogénicos e deterioradores ao
alimento embalado. Diante do exposto, o objetivo deste trabalho foi avaliar a sequranca microbiolégica de
amostras de farinha de trigo acondicionadas em pacotes plasticos de polietileno. Um pool de micro-
organismos (Salmonella, Escherichia. coli, Bacillus. cereus e Staphylococcus. aureus), na concentracao de
1.0 x 1078 UFC/ml de cada micro-organismo, foi aplicado através de swabs, no painel principal de 108
embalagens de farinha de trigo de 1Kg, divididas em 3 grupos, G1 (grupo controle), G2 (grupo com
microfuros de tamanho padrao) e G3 (grupo com microfuros de tamanho fora do padrao). As embalagens
foram incubadas a 37°C por 180 dias. As analises microbioldgicas foram realizadas nos tempos 1, 3, 07,
15, 30, 60, 90, 120, 150 e 180 dias de armazenamento para deteccao e enumeracao de cada micro-
organismo testado, a fim de avaliar migracdo desses micro-organismos através dos microfuros. Os
resultados mostraram que ndo houve migracao de nenhuma das quatro bactérias testadas, indicando que
nas condicdes avaliadas, os filmes microperfurados podem ser considerados seguros do ponto de vista
microbiolégico.
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