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A disciplina “Tecnologia de Panificacdo, Massas, Amidos e Derivados” (ALl 273) tem carater
profissionalizante para o curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. O mercado de panificacdo estad cada
vez mais exigente, portanto é de extrema importancia o entendimento das transformagdes envolvidas no
processamento dos produtos de panificacao. Além disso, é necessario que se obtenha conhecimento sobre
a aplicacao e interferéncia dos ingredientes e os diferentes métodos de preparo bem como a correlacdo
dos mesmos com a pratica. Para que os discentes tenham uma formacao de um profissional de qualidade
foi desenvolvida uma apostila para as aulas praticas desta disciplina, buscando correlacionar os tépicos
abordados em sala de aula e principalmente, o efeito de diferentes ingredientes/processos na obtencao de
um produto de qualidade. A elaboracdo dos roteiros para as aulas praticas foi uma oportunidade impar que
além de contribuir para a melhoria do segmento da disciplina, uma vez que os alunos podem encontrar os
objetivos de cada aula, os métodos utilizados e questdes relacionadas a pratica. Possibilitou também que
os alunos aperfeicoassem os conhecimentos técnicos e praticos ja adquiridos. Através do levantamento
bibliografico necessario para a elaboracdao do material, o monitor pode aprimorar suas técnicas
laboratoriais e ampliar seu conhecimento.
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