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Resumo:

A disciplina “Analise Sensorial de Alimentos” é utilizada para evocar, medir, analisar e
interpretar reacdes das caracteristicas dos alimentos e outros materiais da forma como sao
percebidas pelos sentidos da visao, olfato, gosto, tato e audicao. Sendo que, o entendimento
de seus fundamentos pelos estudantes é extremamente importante visto que nao existem
instrumentos precisos que substituam a analise sensorial humana dos produtos. Como
disciplina cientifica, a analise sensorial € embasada por varias outras ciéncias tais como a
estatistica, a psicologia, a quimica, a fisica, a fisiologia e a psicofisica. Nesse contexto, a
elaboracao de material didatico que associem o conhecimento pratico e tedrico da disciplina
com os conteudos das diversas disciplinas correlatas traz beneficios para a melhoria do
andamento da disciplina bem como o aprendizado do aluno. Desta forma, foi elaborada uma
apostila para a disciplina Andlise Sensorial de Alimentos abordando os conceitos praticos e
tedricos apresentados em sala de aula, com metodologias recentes, exercicios resolvidos e
propostos. A concepcao desta apostila foi uma excelente oportunidade para o estudante
aperfeicoar seus conhecimentos adquiridos na disciplina e correlaciona-los com outras
disciplinas de sua grade curricular, além de desenvolver um pensamento critico a respeito
das novas metodologias estudadas.
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